Paprikarora a la hummus

Att ata istallet for sas till maten, eller som
dipp.

Ingredienser

e 400 gram grillad paprika (pa burk i
vatten)

e 1 dl rumsvarmt smor drygt (+
pytteliten skvatt olivolja om du vill
ha roran l6sare)

Smaksattning:
e 1 rejal nave persilja
e 2-3 vitloksklyftor
e 1 tsk paprikapulver
e (1 tsk spiskummin)
e 1 msk chilisas eller efter smak
e tomatpuré (fast, pa tub) efter smak
e \inager efter smak
e Salt efter smak

Gor sa har

1. Bara mixa ihop allt

2. Justera smaksattningen genom att rora ner mer av det ena eller
andra pa slutet.

3. Forvarai kylen i en glasburk med lock. Haller minst 6 manader.

4. Passar till det mesta kott, grillat och ugnsstekta gronsaker, som
dipp eller dressing .

*om du grillar paprika sjalyv, tillsatt garna en skvétt citron eller vinadger da de pa bruk har en
syra som passar valdigt fint till denna sas






